--- Menu da 35 a persona ---

Crostoni della Camporena

Fettunta con degustazione di olio monocultura Frantoio
Primo di pasta fresca

Vino chianti 1 bottiglia ogni 4 persone

Acqua

Dessert
Cafté

--- Menu da 45 a persona ---

Crostoni della Camporena
Primo con ragt della TRACCHIULELLA

TRACCHIULELLA
( super lavorazione delle costine di maiale )

Contorno di stagione

Vino chianti 1 bottiglia ogni 4 persone
Acqua

Dessert

Cafteé



--- Menu da 50 a persona ---

Crostoni della Camporena

Primo pasta fresca al ragu del Chianti
Stracotto della Camporena

Contorno

Vino chianti 1 bottiglia ogni 4 persone
Acqua

Dessert
Cafté

-—- Menu da 55 a persona ---

Selezione di salumi

Selezione di formaggi con mostarde di nostra produzione
Cascata di pane con olio nuovo della Camporena
Tagliata rucola e grana

Patate della Camporena

Vino chianti 1 bottiglia ogni 4 persone

Acqua

Dessert
Cafté



--- Menu da 65 a persona ---

Crostoni con lardo di colonnata e tartufo

Linguine di pasta fresca al tartufo “BIANCHETTO”
Tagliata al tartufo con scaglie di formaggio fresco al tartufo
Patate della Camporena

Vino chianti 1 bottiglia ogni 4 persone
Acqua

Dessert

Caffe

--- Se invece Vuoi la bistecca...
..chiamaci e se ne parla ---

+39 392 58.40.541

Buon Appetito...

Marco Bellantuono



